
Petits  pois  Printanier ,  compotée  de  framboise  ,  jus  acidulé 28€
E S C A L O P E  D E  F O I E  G R A S  D E  C A N A R D  F R A N Ç A I S  P O Ê L É E

Guacamole ,  tartare  de  mangue au c itron vert ,  pousses  de  coriandre

28€Q U E U E S  D E  L A N G O U S T I N E S

Maki  aux asperges  et  panna cotta  d 'asperges  blanches

24€T R U I T E  D E  L A  P I S C I C U L T U R E  M E S S A N G

Confit  d 'o ignons  au balsamique,  ganache fromage blanc à  l ' a i l 24€
T A R T E L E T T E  D E  F A U X - F I L E T  D E  B O E U F  I R L A N D A I S  F U M É

Ecume végétale ,  crumble  chocolat  aux piments  d 'Espelette
Jambon de Boeuf  Cecina séché

22€D O U C E U R  D E  C A R O T T E  À  L ’ O R I E N T A L E

Auberge de la Forêt

Pour s’ouvrir les pa
pilles



Gratinée ,  jambon,  lard,  champignons ,  crème
Pommes fr i tes  maison

30€P I È C E  D E  V E A U  F A Ç O N  B E R R I C H O N N E

Pommes fr i tes  maison,  sa lade verte  et  copeaux de  parmesan

30€T A R T A R E  D E  B Œ U F  «  A U  C O U T E A U  »

Emuls ion de  parmesan

25€R I S O T T O  C R É M E U X  A U X  D E U X  A S P E R G E S

Les Incontournables

Auberge de la Forêt



Tartelette  de  légumes Printanier ,  pommes fr i tes  maison,  jus  au Porto

34€E N T R E C Ô T E  D E  B O E U F  I R L A N D A I S E

Décl inaison de  brocol i s ,  douceur  de  pamplemousse
Tui le  à  l ' encre  de  se iche ,  beurre  blanc au champagne

31€D O S  D E  M E R L U  D E  N O I R M O U T I E R

Décl inaison de  betterave ,  caramel  c itron,  Jus  acidulé

28€F I L E T  D E  C A N E T T E  J U S T E  R O S É E

Risotto aux deux asperges ,  émuls ion de  parmesan

34€N O I X  D E  S A I N T - J A C Q U E S

Tartelette  de  légumes Printanier ,  Jus  d 'agneau au Romarin

34€F I L E T  D  ' A G N E A U  E N  C R O Û T E  D ' H E R B E S

6€S u r  d e m a n d e ,  b e l l e  p o r t i o n  d e  f r i t e s  m a i s o n

L e s  p e r s o n n e s  a y a n t  u n e  i n t o l é r a n c e  a l i m e n t a i r e  s o n t  p r i é e s  d e  l e  p r é c i s e r  à  l a  c o m m a n d e .  T o u s
n o s  p l a t s  s o n t  r é a l i s é s  M a i s o n .  V i a n d e s  d e  q u a l i t é e s  F r a n ç a i s e  E u r o p é e n n e  e t  I r l a n d a i s e .

Coté Terre

Coté Pêche

Auberge de la Forêt

Pommes de  terre  confites  à  l 'hui le  d 'o l ive ,  pet its  pois ,  Jus  au Porto

30€N O I X  D  ' E N T R E C Ô T E  D E  V E A U



Pour le  bien-être  de  nos  équipes ,  en semaine ,  le  Restaurant
ferme à  15h15  au déjeuner  et  à  23h au dîner .  

L '  encaissement se  fa it  à  table ,  merci .  

Tous  nos  plats  sont  réal i sés  «  Maison »  
Nous  sommes «  Maître  Restaurateur  » .

Pour gâter  vos  proches  ou vos  amis ,
pensez  à  nos  pochettes  cadeaux à  ret irer

sur  place  ou à  imprimer depuis  notre
s i te  Internet

WIFI du Restaurant  :  Aubergedelaforet57
www.aubergedelaforet57 .com

V E N E Z  D É C O U V R I R  N O T R E  M E N U  D U  M A R C H É  P R O P O S É
T O U S  L E S  M I D I S  D E  L A  S E M A I N E  E N  3  P L A T S  À  2 9 €

L e  r e s t a u r a n t  e s t  O U V E R T  t o u s  l e s  m i d i s  d u  M a r d i  a u
D i m a n c h e  i n c l u s  m a i s  a u s s i  l e s  M e r c r e d i s ,  V e n d r e d i s  e t

S a m e d i s  s o i r s .

Notre carte de saison est réalisée par

notre Chef Hugo Petri

Auberge de la Forêt


