
Tartelette de légumes de saison,  jus au Porto

P I ÈCE  DE  VEAU FONDANTE

MENU À 48€

Menu de Saison

/

Copeaux jambon ital ien,  crème de burata,  huile de basil ic ,  chips de pains

TOMATES  CER ISES  CONF ITES  EN  COULEURS

Éclats de pistache,  sorbet gr iotte

VACHER IN  CONTEMPORA IN  À  LA  CER ISE

N o s  m e n u s  é t a b l i s  n e  p e u v e n t  ê t r e  m o d i f i é s .

L e s  p e r s o n n e s  a y a n t  d e s  r e s t r i c t i o n s  a l i m e n t a i r e
v e u i l l e z  l e  p r é c i s e r  l o r s  d e  l a  c o m m a n d e .

T o u s  n o s  p l a t s  s o n t  r é a l i s é s  m a i s o n .



MENU À 64€

Ou

Ou

Menu Gourmand

/

Et ses condiments

V ITELLO TONNATO A  NOTRE FAÇON

Variat ion de célér i  et  pomme granny smith,  fraîcheur à l ’aneth

TRU ITE  DE  CHEZ MESSANG EN  GRAVLAX

Variat ion de fenouil  en texture et agrumes

DOS DE  DORADE SEBASTE

Carotte fane crousti l lante,  purée de carotte à la cor iande,  pickels de cer ise 

MAGRET DE CANARD ROSÉ ,  JUS AU PORTO

Crémeux chocolat ,  ganache chocolat blanc et lait ,  crumble noisette,  sorbet chocolat noir

GOURMAND ISE  AUX CHOCOLATS VALRHONA

Panna cotta vanil le ,  crumble aux amandes,  glace bulgare

ABR ICOTS CONF ITS  AU  ROMAR IN

Ou



LES  FROMAGES AFF I NÉS  DE  VERGAV ILLE

MENU À 78€

Ou avec les deux entrées  91€

Ou/Et

Ou

Ou

Menu Saveurs d ’Hugo

/

Déclinaison de cer ise et amande

FO IE  GRAS DE CANARD AU PORTO

Echalotes confites à l ’asiat ique,  douceur de coriandre

THON ROUGE M I -CU IT  AUX GRA INES ,  AVOCAT RÔT I

Douceur de petits pois
Pickles d’oignon rouge à la framboise et c itron confit ,  jus au porto

POULPE  SA IS I  

Chutney de fruits

Mille feuil le d’aubergine crousti l lant ,  poivron rouge confit
Tombée de girolles,  jus de boeuf

F I LET  DE  BOEUF  CHAROLA IS

Sorbet Yuzu

C ITRON D ’ HUGO EN  TROMPE L ’OE I L



MENU À 16€
LA DEMI-PORTION POUR LES PETITS À 13€

J u s q u ’ à  1 2  a n s  
Pour les Enfants

Purée de butternut et  ses pommes fr i tes maison

NUGGETS DE  POULET PANÉ  MA ISON

Glace vanil le enrobée de chocolat au lait  Valrhona

BÂTON GLACÉ MA ISON
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