
Pour commencer 
Carpaccio de Daurade aux agrumes

Salade d’herbes en fraicheur chips de feuilles de riz
ou 

Coeur d’artichaut, espuma de pomme de terre
Jambon Italien et huile de persil

Pour continuer 
Pièce de Veau fondante 

Céleri décliné, jus crémeux et gaufrettes croustillantes
ou

Dos de Lieu Noir
Feuilleté et poireaux fondant, jus émulsionné à l’Aneth

ou

Pavé de biche de nos forêts
Céleri décliné, jus  et gaufrettes croustillantes

Pour terminer
Clafoutis Rhubarbe en texture

ou

Duo de fromages affinés
Chutney de saison

Du Mardi au Vendredi midi Et Vendredi soir 
Hors Jours fériés

MENU DU MARCHE 

29 €

03. 87. 03. 71. 78

https://www.google.com/search?gs_ssp=eJwFwUsKgCAUBVCa1iZs0LhX-F9Cu7C8WmAEauHyO6cf5jgv9aayBkmdnahxZTgFo4XntEIHS81LL2CM4kJBg9w2undHjmAeLDkWnozK3J5RjvO7UkL-ATYEGt8&q=auberge+de+la+foret+abreschviller&oq=auberge+de+&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqFQgCEC4YJxivARjHARiABBiKBRiOBTIGCAAQRRg5MhAIARAuGK8BGMcBGLEDGIAEMhUIAhAuGCcYrwEYxwEYgAQYigUYjgUyBggDEEUYOzINCAQQLhivARjHARiABDIQCAUQABiSAxiABBi4BBiKBTINCAYQABiSAxiABBiKBTIQCAcQLhivARjHARiABBiYBTIHCAgQABiPAjIHCAkQABiPAtIBCTI5NzlqMGoxNagCCLACAfEFTCUccEkZzdc&sourceid=chrome&ie=UTF-8

