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DAURADE EN CEVICHE AUX AGRUMES
Tartelette de petits pois menthe fraiche
Herbes du jardin

TATAKI DE BEUF IRLANDAIS FUME MAISON

Gandache de mais doux, Jeunes epis en Pickles

Gel o{'estro\gon

LONGE D’ AGNEAU EN HABIT VERT

Polenta au romarin, déclinaison d’artichauts Poivmo{es
Compotee de poivion rouge et jus oi'o\gneolu parfumé au romarin

ov
DOS DE CABILLAUD “SKREI” NACRE
BEURRE BLANC AU CHAMPAGNE
Asperges vertes roties, Vogokle o{'o\sperges blanches
Citron confit et croustillant d'olive noire

L’"CEUF DE PAQUES
Gandche vanille et chocolat blanc Valrhona

Coeur de meringue, Dacquoise dux amandes

Sorbet mangue
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