
Pa q u ê s
M E N U  

69 Euros

D A U R A D E  E N  C E V I C H E  A U X  A G R U M E S
Tartelette de petits pois menthe fraîche

Herbes du jardin

D E

T A T A K I  D E  B Œ U F  I R L A N D A I S  F U M É  M A I S O N
Ganache de maïs doux, jeunes épis en pickles

Gel d’estragon

L O N G E  D ’ A G N E A U  E N  H A B I T  V E R T
Polenta au romarin, déclinaison d’artichauts poivrades

Compotée de poivron rouge et jus d’agneau parfumé au romarin

OU
D O S  D E  C A B I L L A U D  “ S K R E I ”  N A C R É

B E U R R E  B L A N C  A U  C H A M P A G N E
Asperges vertes rôties, royale d’asperges blanches

Citron confit et croustillant d’olive noire

L ’ Œ U F  D E  P Â Q U E S
Ganache vanille et chocolat blanc Valrhona
Cœur de meringue, Dacquoise aux amandes

Sorbet mangue
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