
MENU à 15€
Jusqu ’à  12  ans

DEMI-PORTION à 12€
Pour  l e s  p lus  pet i t s  

 

Pour les Enfants

Purée  de  pet its  pois  et  ses  pommes fr i tes  maison

N U G G E T S  D E  P O U L E T  P A N É  M A I S O N

Glace vani l le  enrobée de  chocolat  au la i t  Valrhona

B Â T O N  G L A C É  M A I S O N

Auberge de la Forêt



Ecume végétale ,  crumble  chocolat  aux piments  d 'Espelette
Jambon de Boeuf  Cecina séché

D O U C E U R  D E  C A R O T T E  À  L  ' O R I E N T A L E

Décl inaison de  betterave ,  caramel  c itron,  Jus  acidulé

F I L E T  D E  C A N E T T E  J U S T E  R O S É E

Fraicheur  de  Mangue en texture ,  feui l le  de  chocolat

C R É M E U X  A U  L A I T  D E S T R U C T U R É

MENU À 45€

EN DEUX PLATS AUX CHOIX DANS CE MENU À 36€

Menu de Saison

C e t t e  f o r m u l e  e n  d e u x  p l a t s  n ’ e s t  p a s  p r o p o s é  l e  d i m a n c h e

Auberge de la Forêt



Confit  d 'o ignons  au balsamique,  Ganache fromage blanc à  l ' a i l

T A R T E L E T T E  D E  F A U X - F I L E T  D E  B O E U F  I R L A N D A I S  F U M É

Pomme de terre  confite  à  l ’hui le  d ’o l ive ,  pet its  pois  fondant ,  Jus  au Porto

N O I X  D  ' E N T R E C Ô T E  D E  V E A U

L A  F R A I S E  E N  T R O M P E  L  ' Œ I L

Maki  aux asperges  et  panna cotta  d 'asperges  blanches

T R U I T E  D E  L A  P I S C I C U L T U R E  M E S S A N G

Décl inaison de  brocol i s ,  douceur  de  pamplemousse
Tui le  à  l ' encre  de  se iche ,  beurre  blanc au champagne

D O S  D E  M E R L U  D E  N O I R M O U T I E R

G O U R M A N D I S E  A U X  C H O C O L A T S  V A L R H O N A

MENU À 62€

Ou

Ou

Ou

Menu Gourmand

T o u s  n o s  m e n u s  é t a b l i s  n e  p e u v e n t  ê t r e  m o d i f i é s .

Ganache chocolat  blanc Ivoire  Valrhona
Coeur fra ise ,  biscuit  pistache et  sorbet  fra ise

Auberge de la Forêt

Ganache chocolat  blanc et  la i t ,  crémeux chocolat ,  crumble  noisette ,  Guré  de  cacao



Petits  pois  Printanier ,  compotée  de  framboise ,  Jus  acidulé  

E S C A L O P E  D E  F O I E  G R A S  D E  C A N A R D  P O Ê L É E

 Tarte lette  de  légumes Printanier ,  Jus  d 'agneau au Romarin

F I L E T  D  '  A G N E A U  E N  C R O Û T E  D ' H E R B E S

Guacamole ,  tartare  de  Mangue au Citron Vert
Pousses  de  coriandre  et  son écume aux saveurs  d ’agrumes

Q U E U E S  D E  L A N G O U S T I N E S

Décl inaison de  brocol i s ,  douceur  de  pamplemousse
Tui le  à  l ' encre  de  se iche ,  beurre  blanc au champagne

D O S  D E  M E R L U  D E  N O I R M O U T I E R

L E S  F R O M A G E S  A F F I N É S  D E  N O T R E  V A L L E E

MENU À 73€

Ou/Et

Ou

Ou

Menu Saveurs d ’Hugo

Fine meringue et  espuma de fromage blanc

G O U R M A N D I S E  D E  R H U B A R B E  E N  T E X T U R E

Chutney du moment

Auberge de la Forêt

EN DEUX ENTREES À 89€


